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300A. PESADA DE ALIMENTOS EN CRUDO 
 

ENCUESTADOR: Recuerde que el Peso Bruto es el peso total del alimento tal y como se suele comprar (estado natural), incluye tanto la parte comestible, como la no 
comestible: huesos, espinas, cáscaras, tallos, vainas y pepas. El Peso Neto es el peso total de la parte comestible del alimento sin considerar huesos, espinas, cáscaras, 
tallos, vainas y pepas. 

 

 

301. REGISTRO Y PESADO DE INGREDIENTES POR CÓDIGO DE PREPARACIÓN DEL MENÚ MÁS VENDIDO  
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INGREDIENTES DE LA PREPARACIÓN (Descripción específica) 
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